Vazeni zakaznici,

s rostoucimi znalostmi spotfebiteld potravinaiskych vyrobki o vlivu
slozeni potravy na jejich zdravi a o pusobeni slozek potravy na lidsky
organismus, rostou i jejich naroky na racionalni vyzivu a spotreba se stale
vice orientuje na tzv. nutri¢ni potraviny, obohacené o ucinné latky.

Tomuto trendu, ktery se stale markantnéji projevuje ve spotrebé se
samozfejmé& musi pFizplsobovat i ,va$ dodavatel potravinaiskych prisad",
firma HAGES. Zahrnuli jsme pro vas do naseho sortimentu radu
pridavnych prirodnich latek, jejichz pouziti ve zdravé, zvlastni a sportovni
vyzivé je rozsirené v celém vyspélém svété. Nas sortiment neustale
rozéifujeme podle poptavky nasich zékaznikl a podle nejnové&jsich trendd.

Nasi zakladni nabidku tvori:

Kromé& vy3e uvedenych produktd ze zakladniho sortimentu doddvame
podle pozadavku nasich zdkaznikl ftadu daldi rostlinnych extraktd,
aminokyselin, vitaminl, nahradnich sladidel. V pfipadé vadeho zajmu
kontaktujte nékterého z nasich prodejcu.



Vyrobek Popis vyrobku
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Vyrobkovy popis

Potravinarska, za studena rozpustna zelatina v prasku, s vysokym
obsahem proteind, jemnou chuti a Uplnou rozpustnosti. HACOL odpovida
Evropské direktivé 1999/724/EC.

HACOL se pouzivd k obohaceni vyzivy a ndpoju pro sportovce jako zdroj
bilkovin a jako prostfedek k zabranéni, ulehéeni a dokonce vyléceni
zdravotnich problému kloubl vzniklych pti sportovni &innosti. PFi smichani
s malym mnozstvim vitamind B a minerdld (Mg, Ca) se pouziva jako
prostfedek k vylé¢eni nebo uleh&eni pfi onemocnéni kosti a kloubl
vzniklych starim, jako jsou ARTHRITIS a OSTEROPOROSA.

100%-ni zvireci protein,

vysledovatelné suroviny,

vysoky obsah bilkovin (N x 6.25 > 100%),

uplné rozpusténi, rychlé rozptyleni ve vodg,

vytvari roztoky s nizkou pénivosti a nizkou viskozitou,
nevykazuje zadnou enzymatickou cinnost.

Krémovité bily prasek, baleny v 3-vrstvém papirovém pytli & 20 kg
s vnitrni PE-folii.

Zalezi na potravinarském vyrobku, do kterého ma byt aplikovan, ucelu
aplikace a pravnich restrikcich. Optimalni davkovani ¢ini 10 g na osobu a
den.



Vyrobkova specifikace

Proteiny (min., %; Nx6,25) 100,0

VIhkost (105°C, max. v %) 7,0

Popeloviny (max., %) 2,0

Tuky (max., %) 0,3

pH (10%-ni roztok) 55-6,5

Rozpustnost aplna

Rozptylitelnost velmi rychla

Enzymaticka ¢innost zadna

Vzhled roztoku slabé zakaleny

Barva prasku barva slonoviny

Chut a viné neutralni

Molekulova hmotnost 4.000 - 5.000 Dalton{

SO, (max., ppm) 50,0

Arsen (As) (max., ppm) 1,0

Kadmium (Cd) (max., ppm) 0,5

Chrom (Cr) (max., ppm) 10,0

Méd' (Cu) (max., ppm) 30,0

Olovo (Pb) (max., ppm) 5,0

Rtut (Hg) (max., ppm) 0,15

Zinek (Zn) (max., ppm) 50,0

H,0, (max., ppm) 10,0

Celkem aerobni bakterie < 10* col/g

Clostridium perfringens neprokazatelné v 1 g

Escherichia coli neprokazatelné v 1 g

Salmonella neprokazatelné v 25 g

Asp 5,7 Tyr 0,4
Gly 22,6 Ser 3,1
Ala 9,0 Thre 1,8
Val 2,4 Hys 0,6
Met 0,8 Lys 4,0
Arg 7,6 Glu 10,3
Leu 2,9 Hpro 11,0
Ileu 1,3 Hlys 0,5
Pro 13,1 Trip 0,6
Phe 2,3



Vyrobkovy popis

je pfirodni vldknina ziskana zuslechtovacim procesem z cukrové
repy. Je Cisté pfirodnim produktem, obsahujicim 73 % tzv. zdravé
vlakniny s vyvazenym podilem rozpustné a nerozpustné vlakniny. Asi
jedna tfetina vldkniny ve Fibrexu obsaZend je rozpustnd. Podle odbornikd
na racionalni vyzivu by mél kazdy clovék denné zkonzumovat asi 30 g
vlakniny. Fibrex se tak stava jednoduchym prostredkem k ziskani denni
potreby vlakniny. Podil vldkniny ve Fibrexu (73 %) je podstatné vyssi nez
je tomu u bézné pouzivanych obilnych otrub, napf. ovesné otruby
obsahuji pouze asi 20 % vlakniny, pSeni¢né otruby asi 40 az 50 %.

Pravidelnd konzumace Fibrexu pomahd plsobit proti zvy&ovani hladiny
cholesterolu, plsobi proti kolisdni hladiny cukru v krvi — velmi ddleZity
faktor predevSim pro diabetiky. Pokrmy pripravené s Fibrexem diky
vysokému obsahu vlakniny velmi rychle zasyti a pomahaji tak pri
zdolavani probléml s nadvahou.

Vlaknina obsazena ve Fibrexu pojima velké mnozstvi vihkosti a silné
bobtna, ¢imZz napomaha predchazet stale se rozSifujicim civilizacnim
chorobam. Oproti ovesnym a pSenicnym otrubam nesnizuje Fibrex prijem
zinku a Zeleza. Fibrex jako pfirodni produkt, neobsahujici lepek je
vhodnou vyzivovou alternativou pro lidi, ktefi nemohou konzumovat
lepek.

Fibrex je pouzivan jako ucinna vldknina kromé zdravé vyzivy i v dalSich
. 7 v 4 o
oborech potravi-narskeho prumyslu:

e jako prirodni zuslechtova¢ chleba, kde diky své schopnosti vazat
vodu pomahd udrzovat chléb déle &erstvym bez pFidani rdznych
kontroverznich latek.

e jako zahustovadlo a zvlaénujici pfipravek u omacek, mletych mas,
pastik, hamburger(, nebot i pfi vysokych vyrobnich teplotach
dokaze vazat stavu ve vyrobcich.

e jako pojivo v tukovych emulzich a pro doplnéni plnosti pocitu
v Ustech u nizkotuénych vyrobkd, které diky redukovanému obsahu
tukl ztraceji svou konzistenci a chutové vlastnosti.

Fibrex je dodavan v rlznych druzich podle velikosti ¢astic (zrnitosti),
nebéznéjsi je vsSak typ FIBREX 595, ktery je pouzivan jak pro zrdavou
vyzivu, tak i pro masné vyrobky a omacky.



Vyrobkové dislo Velikost Castic Hmotnost baleni Hmotnost palety
< 0,032 mm 22 kg 660 kg
< 0,125 mm 22 kg 660 kg
<0,5mm 22 kg 660 kg
<2,0 mm 22 kg 660 kg
0,4-12mm 22 kg 660 kg
1,0-2,0 mm 22 kg 660 kg
hrubé, nemleté 14 kg 420 kg
viocky 16 kg 480 kg

Vyrobkova specifikace

je Cisté prirodni rostlinna vlaknina bez dalSich prisad. Fibrex nema
zadné E-Cislo. Doporucena deklarace: vlaknina z cukrové repy, repna
vlaknina nebo rostlinna vlaknina.

73 g vlaknina®, z toho 1/3 rozpustna
29 g hemi-celuloza
22 g pektin
18 g celuloza
4 g lignin
10 g protein (Zadny lepek)
4 g cukr
4 g mineralni latky
0,5 g tuk

Energeticka hodnota 254 kJ (60 kcal)
pH 4,5 +/- 0,5

*v Zvislosti na pouzité metodé (67 g viakniny méfeno AOAC)

Schopnost vazat vodu = 3,5 - 4x vice nez je vlastni hmotnost
Tepelna stabilita
Schopnost pFijimat vodu = asi 7x vice nez je viastni hmotnost

Celkovy pocet mikroorganismi < 1.000
Kvasinky < 100
Plisné < 100
E. coli< 10
Salmonella negativné ve 25 g
Bacilus cereus < 100
Clostridiumperfringens < 10




Vyrobkovy popis

je Cisté rostlinny nestrukturalizovany uhlohydrat. Vyskytuje se jako
zasobni latka v mnoha tisicich druzich rostlin, predevsSim v korenech a
hlizdch. Nékteré z nich patfi od nepaméti do lidské vyzivy, jako
topinambury, artycoky, chrest, pérek, Cesnek a cibule. Inulin se sklada
z fruktozovych jednotek s glukozovou molekulou na konecné pozici, které
jsou spojeny B (2-1) vazbami k linedrnim teté&zcim rGzné délky. Rozdil
délky fetézcl je mimo jiné zavisly na rostling, stadiu rlstu a na puddnich
podminkach a pocasi. Jako nahrada cukru a tuku, plnivo, vlaknina a
bifidogenni aktivator nabizi inulin moznost vylepseni stavajici pozivatiny a
vyvoj novych vyrobkd.

Inulin je ziskdvan z kofenl ¢&ekanky pomoci horkovodni extrakce.
V porovnani s oligofrutozami je inulim 100 % rostlinného plvodu. Kromé
¢ekanky se inulin vyskytuje hojné také v topinamburech, artycocich a
c¢erném korenu.

NejvyznaméjsSimi vlastnostmi inulinu, vlakniny s vysoce uslechtilymi
vlastnostmi jsou:

Diky své velmi nizké energetické hodnoté je inulin pouzivan
v potravinach pro diabetiky. Inulin obsahuje pouze asi 10 % energetické
hodnoty tuku a 25 % energetické hodnoty cukru a Skrobu, proto je velmi
vhodny pro pouziti ve vyrobcich s redukovanou energetickou hodnotou.
Inulin - ,rozpustna vlaknina" je vitanym doplikem potravy o rostlinnou
vlakninu.

V poslednich letech stoupad zajem o vztah mezi zazivaci mikroflorou a
celkovym zdravotnim stavem a vitalitou clovéka. Inulin jako silné
. Ié . . o V4 V7 Ié
bifidogenni prebiotikum pusobi v zazivacim traktu ke:



Vyrobkova specifikace

obsah susiny
karbohydraty v susiné
z toho:

inulin

mono a disacharidy
obsah popelovin
primérna délka retézce

velikost ¢astic
rozptylitelnost

smacivost

pH (10 % ve sklenici vody)
barva

chut

vzhled

aerobni bakterie
plisné/kvasinky
Bacillus cereus
Enterobacteriaccae
Staphylococcus aureus
Salmonella

95,0 %
99,0 %

AR\

90,0 %

10,0 %

0,1 %

9 monomeruy

vV IN IN IV

20< 80 % < 130 um
vyborna

< 1 sekunda

neutralni

bila

neutralni, lehce nasladla
Ciry

< 2000 CFU/g
< 100 CFU/g
< 100 CFU/g
negativhiv 1 g
negativniv 1 g
negativni v 25 g

FRUTAFIT IQ je balen ve 20 kg papirovych pytlich s vnitfni PE folii.
Vzhledem k lehce hydroskopickému charakteru inulinu by mél byt

skladovan v suchu.



Vyrobkova specifikace

Koncentrovany syrovatkovy protein

Konzistence prasek
Barva krémova
Viné typicka
Chut typicka

potravinarsky prdmysl/

Cisté syrovatkovy proteinovy koncentrat

Tuk 50 7/-1,0 % SBR
Obsah proteint v suginé 70,0 */. 2,0 % Kjeldahl
Popel 3,5 /. 0,5 % 600°C, 3 hod.
Vlhkost 50 7/-1,0% 103°C, 4 hod.
pH-hodnota 56 /. 0,2 Elektroda
Rozpustnost 98 %
Energ. hodnota KJ/100 g 1.622
Kcal/100 g 385
Celkovy obsah/g M=50.000 PC+M, 30°C, 72 hod.
Kvasinky/plisné/g M=100 YGC, 25°C, 72 hod.
Coliformni/g M=10 VRB-Agar, 30°C, 48
hod.
E. Coli/g M=neg. § 35 LMBG
Staphyloc. aureus/g M=10 BAIRD PARKER, 57°C,
48 h.
Salmonella/25 g M=neg. § 35 LMBG

v zavislosti na pouziti
20 kg netto
vicevrstvy papirovy patel s PE-folii
v suchu a chladnu
12 mésicl pfi skladovani v originalnim baleni



Vyrobkova specifikace

Isolat syrovatkového proteinu

Ultra Whey 99 je vyrabén ze sladké syrovatky ziskané pfri
vysokotlaké technologii pfi vyrob& syrd, za pouZiti Cross-Flow -
ultrafiltracni a mikrofiltracni techniky. Vysledny proteinovy koncentrat je
sprayové suseny, nasledné aglomeri-zovany a instantizovany. Tento
vyrobek poskytuje vyjimecny zdroj prirodniho proteinu v lehce smisitelné
a rozpustitelné formé, vhodny pro pouziti v Siroké Skale aplikci.

Sojovy

lecitin E 322

Vzhled bily nespékavy prasek QCDI/82
Chut/aroma velmi jemna chut a viné QCDI/82
Index rozpustnosti < 0,25 ml/50 ml QCDI/06
Vysusené castice ADMI Disc A QCDI/19

Min Max  Typické

Vlhkost 5,0 % 4,5% QCDI/49
Tuky 1,0 % 0,2% QCDI/29
Proteiny 92 % 94 %  QCDI/16
Popeloviny 3,0 % 2,2% QCDI/14
Laktéza 3,0 % 2,0% QCDI/20
pH (10 %-ni roztok) 5,8 6,8 6,1 QCDI/05
Celkovy pocet mikrooganismu < 10.000/g QDCI/60
Enterobakterie < 10/g QDCI/61
E. coli neprokazatelné v1g QDCI/84
Plisné a kvasinky < 50/g QDCI/64
Salmonella neprokazatelné v 50 g SAB 52
Staph. aureus < 10/g QDCI/66

ve vicevrstvych papirovych pytlich @ 25 kg netto. Vyrobek je hydroskopicky a absorbuje
vuné.

Pro dobrou Udrznost se doporucuje skladovaci teplota < 25°C a relativni vihkost < 65 %.
Zaruéni doba ¢&ini 18 mésicl pFi dodrzeni vy$e uvedenych skladovacich podminek.
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Vyrobkovy popis

jsou fyto-estrogeny, ziskdvané ze sojovych bobl, extrakci ze
sojovych meldz. Fyto-estrogeny jsou slabé estrogeny (priblizné 1/5.000
U¢innosti samicich hormondlnich estrogend). V sojovych bobech jsou
obsazeny dvé z terapeul-tického hlediska nejvhodnéjsi formy isoflavon( -
genistein a daidzein. Ziskavaji se pouze z GMO-free sojovych bobd.
Sojové isoflavony jsou dodavany v koncentracich 3 %, 5 %, 10 %, 15 %,
20 %, 30 % a 40 %. Ve formé& genistinu a genisteind v 50 % a 70 %-ni
koncentraci. Saponiny jsou ve 20 % a 40 %-ni koncentraci.

Dosavadni prizkumy prokazaly plsobeni sojovych isoflavonl ve 4
hlavnich smérech:

Pod obchodnim oznacenim nabizime sojovy protein
obohaceny o isoflavony. Obsah isoflavond se pohybuje mezi 3 % az 10 %.
NUTRAGEN je separovan ze sojové mouky, ze které jsou vyseparovany
rozpustné cukry. NUTRAGEN je pouzivan ve funk-Enich potravinach jako
napr. vegetarianskych jidlech, mlécnych vyrobcich, cerealilich,
polévkovych smésech, musli tyCinkach....

Pod obchodnim oznacenim nabizime sojové isoflavony
v koncentracich od 10 % do 40 %. SOLGEN je pridavan do dietetické
potravy v rlznych formach - kapslich, tabletdch a napojich. PouZivd se i
do kosmetickych pFipravkd.

V poslednich letech byla vénovéna soji a jejim derivatdm vazna
pozornost, jak ze strany vyzkumnikd, tak ze strany zdravotnich praktikd.
Epidemiologické Udaje ukazuji, ze lidé s asijskych kultur maji nizsi vyskyt
onemocnéni rakovinou, vcéetné rakoviny zaludku, prostaty, kolonu,
kardiovaskularnich onemocnéni a prechodovych symptom{. Faktem
zUstava, Ze Asijci ztratili ¢asteéné svou zdravotni vyhodu poté, kdyz
prevzali mnohé stravovaci zvyklosti ze zapadnich kultur. Geografické
rlznosti ve vyskytu rakoviny byly ¢aste¢né prisouzeny rozdildm ve sloZeni
stravy. Tradi¢ni orientalni strava je totiz bohatd na sojové boby a Inéni
seminko, které jsou bohaté na fyto-estrogeny.
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Informace o vyrobcich

je tradi¢ni sojovy protein posileny sojovymi isoflavony. Obsah
isoflavont se pohybuje od 3 % do 10 %.

Forma Molekularni Oznaceni | HPLC Vyskyt Obsah
Isoflavoni | hmotnost v pFirodni glykosidi a
formé aglykonti
V % v %
416 7946 0,79
432 11512 1,15
446 1397 0,14
502 4562 0,46
518 7018 0,70
532 1307 0,13
458 710 0,07
474 861 0,09
488 614 0,06
254 705 0,07
270 705 0,07
284 301 0,03
37639 3,76
Celkovy obsah isoflavonil: glykosidy a aglykony
Nutri¢ni Vlastnosti Fyto- Vlastnosti |Mineralni kompozice
informace chemicka
kompozice
50 -55% 3,0 -3,3% Ca 2,375
6-8% Mg 2,500
0,5-1% 55 -60 % Fe 100
5-7% Zn 40
2-3% 6-7% K 20,000
8-10% 2-3% Na 80
230 kcal 5% > 150 P 6,000
ve 100 g Mikron{
Aminokyselina g/100 g proteinu | Aminokyselina g/100 g proteinu
2,7 1,0
4,0 4,8
3,1 7,6
5,6 3,8
6,1 0,8
5,1

Pozn.: vySe uvedené hodnoty se vztahuji k vyrobku NUTRAGEN 3.
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Informace o vyrobcich

Popis

Koreni Glycin max.

Klasifikace

Koncentrace 10 %, 15 %, 20 %, 30 % nebo 40 %-ni
isoflavon

Fyzikalni vlastnosti Vzhled prasek
Barva nahnédla
Chut lehce nahorkla

Pouziti

Doporucené denni

davkovani

Trvanlivost 24 mésich pti skladovani v uzavieném
origindlnim baleni

Kosher cCistota Neobsahuje zadné kvasnice, vajecné nebo
mlééné piisady, lepek, psenici, stl, konzervanty

Vyrobkové specifikace pro jednotlivé typy SOLGENu s obsahem
isoflavont od 10 % do 40 % vam radi poskytneme. U kazdého typu jsou
specifikovany formy isoflavond, nutri¢ni Gdaje, specifikace mikraénich a
chemickych vlastnosti a obsah aminokyselin.
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Vyrobkovy popis

jsou esencidlni mastné kyseliny,
nékolikandsobné nenasycené. Lidsky organismus neni schopen je
syntetizovat, proto museji byt dodavany s potravou. Omega mastné
kyseliny plsobi jako antimutageny a brani rozvoji rakoviny. Vyskytuji se
v rybach, mase, masle, oresich, soji a semenech olejnatych rostlin.

Firma MARITEX vyuziva pfi zpracovani olej, enzymy, proteiny, kalcium a
DNA soli ziskané z arktickych ryb. Vyrobky maji neutralni chut a vdni,
vysokou oxidacni resistenci. Pouziti je mozné v radé vyrobcich - funkéni
potraviny, dietetické doplnky, potravinarské vyrobky, kosmetika.

Morsky olej je hlavnim zdrojem omega-3 mastnych kyselin, ktery je
charakterizovan dlouhym retézcem nenasycenych mastnych kyselin.
Nenasycené mastné kyseliny snizuji nebezpeci koronarnich srdecnich
onemocnéni, srde¢nich zachvatl a krevnich sraZenin. U déti jsou ddleZité
pro rozvoj mozku, oci a centralniho nervového systému.

Smési morskych oleji a vysoce kvalitnich rostlinnych oleji maji Siroké
spektrum pouziti ve funkénich potravinach, v Siroké radé milékarenskych,
cukrarskych, masnych a pekarskych vyrobcich. Znacné uplatnéni nachazi
morsky olej v tradi¢nich vysokotucnych potravinach jako jsou tukové
pomazanky, dresinky a majonézy, kde jeho pfidavkem mizZe byt i
takovéto potraviné dodan pozitivni vliv bez potlaceni jeho funkénich
vlastnosti.

Morské oleje jsou dodavany s obsahem 15 - 25 % omega-3 mastnych
kyselin s minimalnim obsahem peroxidid. Pro funkéni potraviny jsou
doddvany smési morskych a rostlinnych oleju s podilem 8 - 13 % omega-
3 mastnych kyselin. Podle specifickych pozadavkd zakaznika Ize obohatit
morsky olej o antioxidanty nebo vitaminy.

Vy&et jednotlivych typd moiskych olejl, jejich popis, informace o
moznostech pouZiti a o obsahu n-3 naleznete v pfehledu vyrobkd.
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Pfehled vyrobkd

MARITEX | Cisty pfirodni rafinovany Féni potraviny,
43-01 deodorizovany morsky olej dieteticky

bez ptidanych antioxidantut doplnék
MARITEX | Smés prirodniho rafinovaného F¢ni potraviny,
43-02 a rostlinného oleje, s pridat- dieteticky

nymi antioxidanty doplnék
MARITEX | Smés prirodniho rafinovaného Funkéni potraviny
43-03 a rostlinného oleje, s pridat-

nymi antioxidanty
MARITEX | Smés pfirodniho rafinovaného Funk¢ni potraviny
43-07 a rostlinného oleje, s pridat- ovocné pripravky

nymi antioxidanty pro mlécné vyr.
MARITEX | Smés prirodniho rafinovaného F¢ni potraviny,
43-08 a rostlinného oleje, s pridat- mlécné a margari-

nymi antioxidanty nové pomazanky
MARITEX | Smés mofského a rostlinného oleje |F¢ni potraviny,
43-10 s pfidanymi antioxidanty dieteticky

doplnék

MARITEX | Smés pfirodniho rafinovaného F¢ni potraviny,
43-21 a rostlinného oleje, s pridat- dieteticky

nymi antioxidanty doplinék
MARITEX | Cisty pfirodni lososovy olej F¢ni potraviny,
51-01 bez ptidanych antioxidantt dieteticky

doplnék

MARITEX | Cisty pfirodni lososovy olej Féni potraviny,
51-02 s pridanymi antioxidanty margariny
MARITEX | Cisty pfirodni rafinovany F¢ni potraviny,
51-10 deodorizovany morsky a rostlinny dieteticky

olej s pfidanymi antioxidanty doplnék
MARITEX | Cisty pfirodni rafinovany Vysocehodnotné
43-71 deodorizovany olej z trescich dietetické

jater bez pridanych antiox. doplnéky
MARITEX | Cisty pfirodni rafinovany Vysocehodnotné
43-72 deodorizovany olej z trescich dietetické

jater s pfidanymi antioxidanty doplnéky
MARITEX | Zimé odolny nedeodorizovany Dietetické
43-72 lososovy olej s pridanymi doplnéky

antioxidanty
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Vyrobkovy popis

je obchodni nazev pro Mona-Chol, ktery se vyskytuje
v Cervené ryzi ,Monascus" v mnozstvi asi 20 mg/g. Mona-Chol obsahuje
nékteré nenasycené mastné kyseliny a vysoké mnozstvi esencidlnich
aminokyselin dUleZitych pro Zivot &lovéka. Na zakladé poznatkd tradiéni
¢inské mediciny a modernich biologickych technologii byl prokazan vysoky
|&Civy UcCinek Mona-Cholu proti hyperlipidemii a ochrana kardio-cerebro-
vaskularniho systému a zdroven byla objevena moznost jeho vyroby
pomoci rafinace.

Hyperlipidemie je nejnebezpecnéjSim faktorem pfi vzniku kardio-
cerebro-vaskularnich onemocnéni. Vyzkumy ukazuji, ze nejvétSi Sance
k zabranéni tohoto onemocnéni je upraveni stavu abnormalnich krevnich
lipidG. V Evrop& a v Severni Americe jsou kardio-cerebro-vaskularni
choroby nejCastéjsi pricinou umrti, prevysuji dokonce podil rakoviny na
Umrtnosti. Vyzkumy ukazuji, Ze kdyZ hladina cholesterolu, triglyceridQ,
nizké hustoty lipoproteinového cholesterolu je vysSSi nez normalni a
hladina vysoké hustoty lipoproteinového cholesterolu je nizSi nez
normalni, vyskyt kardio-cerebro-vaskularnich onemocnéni prudce stoupa.

Ukazuje se, Ze rGzné nespravné diety, koufeni, alkohol, nedostatek
pohybu, obezita, nervozita, nepravidelné zZivotosprava, onemocnéni stitné
Zlazy, jaterni a ledvinova onemocnéni, negativni Uclinky mediciny a
dédi¢nost, kdy obsah cholesterolu, triglyceridi, nizkd hustota
lipoproteinového cholesterolu roste a obsah vysoké hustoty
lipoproteinového cholesterolu nedosahuje normalni hodnoty, jsou faktory
zpUsobujici hyperlipidemii. MONACOLIN K (Mona-Chol) pusobi na hyper-
lipidemii v nasledujicich aspektech:
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Vyrobkova specifikace

je vyextrahovany preparat z cervené Monasensoveé ryze —
Mona-Chol. Obsahuje nékteré druhy nenasycenych mastnych kyselin a
mnoho druhd aminokyselin, které jsou Zivotné dlleZité.

snizuje celkovy obsah cholesterol(
snizuje ,,negativni* LDL cholesterol
zvysuje , pozitivni* HDL cholesterol
snizuje hladinu triglyceridd v krvi
snizuje index atherosklerozy

zabranéni kardio-cerebro-vaskularnich onemocnéni
lidi trpici hyperlipidimii

. . Ja v Vs Vd . . o]
lidi s extremne vysokym obsahem krevnich lipidu

apod.

pacienty se Spatnym tukovym metabolismem, diabetiky, obézni lidi

Tmavocerveny prasek, obsah

Monacolinu (kazda kapsle 0,5 g 3,6 -4,4%
obsahuje 2,0 mg Monacolinu K

Obsah vody/vlhkost <9,0 %
Tézké kovy <1,5 ppm
Celkovy pocéet mikroorganisma <1.000/g
Plisné <25/g
Kvasinky <25/g
Ciliformni bakterie <40 MPN/100 g
E-coli negativné
Salmonella negativné ve 25 g
Proteiny 27,52 %
Tuky 1,45 %
Nenasycené tuky 0 %
Popeloviny 2,05 %
Karbohydraty 60,0 %
Cukry celkem 2,12 %
Dietetické vlakniny celkem 6,2 %
Kalorie 364
Vapnik 0,05 %
Zelezo 0,0008 %
Sodik 0,046 %
Cholesterol 0 %
Vitaminy 0 %
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Vyrobkovy popis

je karotenoid ze stejného rodu jako beta karoten, je tim, co
dodavd rajéatim a nékolika daldim druhim ovoce jejich tmavou
c¢ervenou barvu. Lykopen neni vSak pouze barvivo, je silnym vysoce
ucinnym antioxydantem, ktery ma mimoradné vysokou bojovou silu
vUi¢&i degenerativhim onemocnénim.

Lykopen se vyskytuje v radé ,Cervenych" potravin, jako jsou rajcata
a rajCatové vyrobky, rajské omacky, pasty a kecup. Také se vyskytuje
v Cervenych grapefruitech, vodovych melounech a guaveé.

Nékolik na sobé nezdvislych védeckych studii z nedavné doby
prokazalo, strava bohata na rajcata a vyrobky z nich podstatné snizuje
nebezpedi vzniku nékterych druh( rakoviny a napomaha zabranit
rakoviné prostaty. Bylo prokazano, e u pacientd nemocnyc rakovinou
prostaty, kterym byl podavan likopenovy rajcatovy extrakt, se
zmenseny a snadnéji omezeny jejich nadory, byla snizena zhoubnost.
DalsSi studie prokazaly, ze lykopen zabranuje rakoviné ust, hltanu,
zaludku, kolonu a konecniku.

Specialisté jsou presvédceni, ze rozvoj oxidacniho stresu hraje

o] V. . a4 - . v J4 4
dulezitou roli v pocatku vzniku arteosklerozy, rakoviny, sedeho zakalu
ocni CoCky, arthritisu a dalSich degenerativnich onemocnéni.

Lykopen je antioxydant, ktery rozdéluje elektrony k haseni a
neutralizovani volnych radikalovych oxidacnich molekul pred tim, nez

VIva.

degenerativnich onemocnéni.
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Vyrobkové informace

dodavame v rGznych koncentracich pro iroké spektrum

pouziti:

Obsah lykopen(:

Lyc-0-Mato 6 %
Lyc-O-mato 5 %
Lyc-O-Mato 2 % SG
Lyc-O-Mato 3% CWD

Tézké kovy celkem
Olovo

Arsen

Méd'

Kadmium

prirodni tomatovy oleoresin obsahujici 6 %
¢astecné rozpusténych lykopent a lykopenovych
krystalG v pFirodnich tomatovych lipidech.
Vyrobek obsahuje nékolik dalSich fytochemikalii
(prirodni tokoferoly, fytofluen, beta karoten),
které pusobi synergicky s lykopenem pfi
potlacovani degenerativnich onemocnéni.

prirodni tomatovy lykopenovy prasek s obsahem
5 % lykopenu. Vyrobek je vhodny pro vyrobu
tvrdych gelovych kapsli a pro tabletovani.

2 %-ni roztok krystalovych likopen( v glycerolu.
Pri rozpusténi ve vodé poskytuje dokonalou
c¢ervenou barvu (E160d)

Vyrobek se pridava do funkcnich potravin.

ve vodé rozpustitelny lykopenovy prasek
s obsahem 3 % lykopenu. Vyrobek se pouziva do
funk&nich potravin

6 +/- 0,2 % (metoda HPLC)

5%

2 +/- 0,1 % (metoda spektrofotometricka)
>2,5%

<10 ppm
<1 ppm
<1 ppm
<1 ppm
<1 ppm
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Vyrobkova specifikace

InstaCal™ je instantni rozpustné kalcium sloZzené z kalcium

glukonatu, kalcium laktatu, propylen glykolu a maltodextrinu. Mize byt
obohaceno o vitamin D, magnesium nebo nahradni sladidla.

Vzhled bily prasek
Kvalita potravinarska
Obsah kalcia 9,4 -10,4 %
Arsen max 3 ppm
Olovo max 5 ppm
Tézké kovy celkem max 10 ppm
Ztraty susenim max 12 %
Objemova hustota 400 - 700 kg/m?
Celkovy pocet mikroorganismd max 1.000/g
Kvasinky max 10/g

Plisné max 50/g
Salmonella neprokazatelné v 20 g

Kartony s polyethylenovym pytlem.

Skladujte v uzavrenych balenich v suchu a chladnu.
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